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REPAS VEGETARIEN
Vendredi
1-juin 2-juin 4-juin 5-juin
€nirées
Salade tomate /
Tarte aux 3 fromages Céleri rémoulade Pastéque
T w3 fromag 1 mozzarella
Plat prjineipal
e ROti de boeuf Escalope de porc Quenelles a la sauce tomate
Aecompegnements Brandade de morue
Beignets de chou fleur Petits pois / Carottes Riz basmati
. P e .. Yaourt BIO P
_ Saint-PaulinB10 [y Cantal c'Z;: Vache qui rit ,
k. e ~ vanille G
Pessert
& Compote pomme poire Cube de péche au sirop Mousse au chocolat Fruit de saison
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